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1. Identificacién

023 |

N¢ ConvenioNigencia: 66 ( 6 - 207—2 Nombre Asociado: fuoudA by PASOS FiRueS
Nombre Comedor Comunitario : 1139 63 - cccf lo - o004 Bovaca FRend
Fecha Inicio Operacion: 1*[0‘{ ’ 103 Fecha Final Operacion: 23 IIZ /202 3
fe
Nombre Responsable del Servicio: Gern =) Conees
2. Ubicacién
Localidad: En6ATIUA Barrio: 1"1 Floripa Direccion: &Mé en X 9 # £6n 0B
Tel: Y34H0EU? Cel. 3ig 75 31l0h Correo Electronico: _Cowtedovboyayea /@ outlook.com.
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 250 N° Participantes en Atencion: Zs O

Participantes Autorizados por Plan de Compras:

Categoria 1: Verificacién del Mend y Preparacién

225

(4]

Total Asistencia del Dia: Total Histérico de Asistencia: | 231\

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Ejecuta el ciclo de menus de acuerdo con el c NG NA c NC NA
calendario establecido por la SDIS. En caso de Realiza proceso de descongelacién segun lo
superar los intercambios permitidos por anexo IZ] estipulado en anexo técnico (en refrigeracion y no !.Z]
técnico (maximo un (1) intercambio al dia y a chorro de agua, canecas con agua o sometidos

1 maximo cinco (5) intercambios a la semana). o por 2 a proceso de coccion).
situaciones de fuerza mayor, fortuitos cuenta con Las ensaladas y postres que contienen fruta
la aprobacion de la nutricionista SDIS mediante el picada son cortadas y picadas el mismo dia de
"Formato autorizacién cambio de preparaciones”. suministro. No se incorpora bloques de hielo o

bolsas de leche congeladas al jugo.
Ofrece menu especial para navidad y fin de afio.
El pre-alistamiento de alimentos se realiza (o} NC NA Reslza sncuests d? opinigh:gon ios pamc.lpantes c NC NA
) - - ) e del Comedor Comunitario mayores de 18 afios con

aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, "q . : - [E

A A /N el fin de establecer la necesidad de suministrar
higienizacion, pelado, corte o picado, pesado de o ;

; ; P una preparacion vegetariana de manera mensual.

los alimentos y con lo establecido anexo técnico. 2 s

3 4 |En caso de aceptacion, disefia dos (2) propuestas

Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y de men_u;rvegetananos y remite a la profesmfml
. . en nutricion de la SDIS para su autorizacion.
pulpas son lavados y desinfectados previo a la i
4 Ofrece una (1) vez al mes la preparacién
preparacion. ;
vegetariana aprobada.

Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Realiza las preparaciones de alimentos utilizando la totalidad de ingredientes incluidos en el documento “Analisis del Aporte
Nutricional” por grupo de edad y en las cantidades establecidas. Se preparan de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
SDIS. c NC NA

Peso Neto | Peso Neto |
= f T f i by g e I Utilizado |
Ment | Ingredientes Requerido (kg) Utn(l:(zga)do | Menu ingredientes ' Requerido (kg) | U"(l:(z;)do i
| Proteina | e \ e
Sopao | | | | |
5 i o - | e
cazuela . | Tubérculo | A F#A sl 15 T
| o platano | '\ !
| Bebida de | (8. |
Cereal :,Be:?:‘:de_uom 8.2 | 14 —
S W — L leae $3.2 | 53.45
G BeiiA 1omers { f ¥
‘ Craenws | 2169 | 2212 Papnta i3uu  13.3¢
| Verdurao [\ o0 I T ' Postre | ' c 9
| ensalada | cowantis | 1. G i-64 Hewng '182 2 - 2’
~—
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Se adquieren carnicos. abarrotes y tubérculos para
” NG A mlnime dee (M) Adlas da aparasidn  fifae Il N NA
verduras para minimo un (1) dia de operacién.
IZ] D D Manteniendo a disposicién las remisiones o
facturas de los alimentos y elementos de aseo en
Brinda alimentos con la calidad, en la cantidad, ol Conseslor Comumta."o y da".d° Eumpliierts ol
6 . Ay ) 7 |cronograma de recepcién de alimentos.
oportunidad y logistica requerida.
1Se adquiere atin (lomitos en agua), el empaque
del helado describe el contenido neto en gramos,
la papa y yuca sin exceso de tierra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adquiere
leche en polvo.
Da cumplimiento con lo establecido en la
|Resolucion 5109 de 2005 y demas normas C NC NA Cc NC NA
- |concordantes y complementarias, asi como los m Implementa el procedimiento “Operacién entrega [ZI D D
B lineamientos  técnicos establecidos por el 9 de apoyos alimentarios en los servicios sociales
{Ministerio de Salud, Proteccion Social e INVIMA -~ |de la SDIS”, teniendo en cuenta los documentos y
~|con respecto al rotulado de alimentos. ~ |formatos asociados a este.
- [Para el case de productos carnicos cumple
| |rotulado de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007.
ﬁ' o - . k:‘Va'Ha‘bh{v‘ NWGI“W ;t'u,,“
Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afo de
los proveedores directos de pollo, pescado, carnicos, leche y derivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente c NC NA
para pollo y carne presenta autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007, lacteos y derivados registro sanitario de @ [::l
acuerdo con la Resolucién 719 de 2015.. Adicional cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos que
transportan los alimentos , con fecha de expedicion inferior a un (1) afio y con concepto Favorable.
Fecha Fecha Fecha I Autorizacion
Producto | Distribuidor Fecha CHS | Proveedor CHS Autorizacion CHS Sanitaria Placa
SEER e 7 Proveedor Sanitaria Vehiculo _vehiculo =
Pollo Slastes ' S0P 66
il | plsen |uufow) 30]uc [0 0 4fu2022) 04uf20rz |30F €65
| DA MO> | -
Carne \ l’}m;; utulzc,zz 3o[c(‘/zuzoiow[u/zo"t‘l oufitfro1t [50PELS
1 J
10 Lagtie | ons, 3 |D3feBf2z L ovfo |03 X418
: - :
i \ rosuse |03[obfue ox o[ 2023\ Ty 418
Yogurt HotUAG 03] 08fiw2e 0% [oy (2072 Texq1g
- diid | ‘
 Helade (naeao (wolwz \ '3 ]esfow JRLYEESS
Crema de ) B
leche MAIGqto illl°jl°u ; (3’0‘((102? Jeu 3y
Huevos \ HADiwoO hl,o'lo)l \ e [zo22 ow 290
5 \
Atin HAkZO u[w'wzz \ 1o [022 Kow 290
< i
Pulpas €nen ml otfrer? 04 / 3 } 2013 FSQI4(
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Los alimentos perecederos se almacenan dentro

13

almacenan de manera organizada en estanteria a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

Los alimentos que requieren cadena de frio estan o} NC NA de los equipos correspondientes debidamente c NC NA
almacengdos en condiciones de temperatura de IZ] organizados y separados de acuerdo a su "‘
1 refrigeracion  y/o congelacién en recipientes 12 naturaleza, sin goteos ni fugas evitando Ila
Iplasticos o bolsas de polietileno transparentes con “lcontaminacién cruzada, con rétulo que indique:
la cantidad de alimento que se requiere en la nombre del alimento, fecha de ingreso, fecha de
preparacion del dia. vencimiento (si aplica) o fecha prevista para uso,
nimero de lote (si aplica).
Los alimentos no perecederss empacados Los alimentos como frutas, verduras_y hortalizas
individualmente, como granos y otros que que por' su ngt'uraleza no es necesario manter)er
ressriten; largoh periodos de Vids UM, #6 @ NC NA en refrigeracién, se almacenan en canastilla NC NA

plasticas a temperatura ambiente, teniendo en
cuenta que no se saturen evitando dafio
mecanico. Separados de abarrotes y lacteos tipo
UHT.
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Cuenta con capacitacion en recepcion de
alimentos y conocimiento de los criterios minimos|
de aceptacion y rechazo, resolucion N° 5109 de
2005 al personal manipulador, personal nuevo y|
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento

técnico. 26 /o‘( /1023

Fecha: _08/03[ t0oe3

Fecha: _ 0Bfcs [zet3 4 fog 2023

Cuenta con soportes (ficha técnica, planilla de
asistencia, registro fotogréafico, material de apoyo)
de todas las capacitaciones realizadas.

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
Ry FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
l‘—?@'f,..%:“—° COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
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Ne Variable  Nivel de Cumplimiento | N° Variables Nivel de Cumplimiento
Registra diariamente las temperaturas de los c NC NA (o] NC NA
equipos de almacenamiento de alimentos en los @
formatos "Control de temperatura de equipos de Toma y mantiene las muestras diarias de
refrigeracién” y “Control de temperatura de alimentos preparados de acuerdo con lo
16 |equipos de congelacién” Diligencia diariamente el 16|establecido en el anexo técnico. Las muestras
“Formato de control de entrada y salida de corresponden a las preparaciones establecidas en
alimentos”, teniendo en cuenta las existencias el ciclo de mends.
reales de los alimentos que se encuentran en el
comedor.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N®  Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA Implementa y socializa con el personal vy c NC NA
m D D participantes el Protocolo de Lavado de manos D D
& persorial manipdador de: alimentos. aplica las dispuesto en el Sistema de Gestion de la SDIS. [z
, P 1 martp P La socializacion se realiza al menos tres veces
Buenas practicas de manufactura (BPM) en todos| d la ei ion del . Di p
17|los procesos realizados en el Comedor 18 irante ila gjecuaon, del iCONVEINO. spone 2
Comunitario y cuents con la dotacion limp letreros que indiquen el proceso de lavado de
L y cue . o P8y manos, ubicados en servicio de alimentos, area de
completa segun lo establecido. : . -
consumo de alimentos y barios.
1 Fecha Soclalizaci6n: 08/0{/(023
N Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia no c NC NA
superior a (1) afio, expedido por médica que cuente con niimero de registro profesional. E
N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico
1] Gernioid Goﬂﬂe’/\ - fze)FOMJABIG' Pe Seavigg 6 /"/207'2
2| Apeve  ADvah  -Nurwaonis?p 2q /12 Jr022
. 3(eip;  Datomn  Dueve - Duxipan  owwistesnid 3t fot f2e23
9 ;
4| Moaq Lor  Qumsonp 23 fo /2022
5|2vceinn  ToRAEIANO (4 /ou[20723
6| Mpeur Zenem Zokied s 0 ¢ Lr/oL(/ZO 23
7 | Honceinqs Pene 3 3( Jos [1023
8 \
9 N
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimiento
; [ NC NA c NC NA
|Capacita al talento humano del Comedor|
Comunitario en el manejo de minuta patrén, ciclo K‘ [:l D I:]
_|de menus, analisis nutricionales, procedimiento Realiza | tandarizacion de: utensili |
“Operacién entrega de apoyos alimentarios en los 5 ea'g_a : esn ar'lzacl n ae: rens« Kl)s para EI
_ |servicios sociales” con sus documentos y ([servido ce alimenios y soclaliza & persond
: {manipulador, con el fin de dar cumplimiento a los
formatos asociados.
pesos servidos establecidos en la minuta patron
Lé/cv/aoc?, de cada grupo etario.
: . 2 !
20| Fecha: os [1023 21 cefonfzet} 03/04/loz3
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{Implementa de manera adecuada el plan de capacitacion continuo y permanente, de acuerdo con los lineamientos establecidos por la
|SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculacién al servicio, en coherencia con lo sefialado en la
|Resolucién 2674 de 2013 y en el anexo técnico.

Fecha Induccién /

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fachs Capatitacion
1 Mare Loz @Quwssvo 2oyfz023 - 2 foi w3
Zoteinh Torneyano oy froe> - 2.‘1[06/'10"23
NA&LL/) 7EZésA ToRRESNAND l‘(/oq/zgzg - 24 /o(;/ 1623
HDIZCEWZ ”6’25'2 03/06_/107'3‘ 14 ’[oé/lo7.3
N

AN
AN

Wi i N OO ]wiN

‘Vnrhhlka Nivel de Cumplimiento Variable

vael de Cumplimiento

Las ventanas y puertas son de materiales que no

_ |Las instalaciones estan protegidas contra la C NC NA |generan sustancias toxicas, resistentes, no C NC NA
_ |entrada de polvo, Huvia, suciedad, otros |Z| porosos y con acabados libres de grietas o @
|contaminantes y el ingreso de plagas y animales 24|defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
' |domeésticos. Los sifones o rejillas de drenaje se _|Los vidrios se encuentran en buen estado,
encuentran asegurados y en buen estado. cubiertos con pelicula de seguridad o algun
elemento para prevenir el estallido.
I . - . Los pisos, paredes y techos son de materiales que
Susn'a Gok ver;t.l‘lja(:or; Id"em Ol indirecta s;" C NG NA no generan sustancias toxicas, resistentes, no c NC  NA
generar incomodidad del personal, previene la ) ! ! -
5 e orosos, impermeables, no absorbentes, no
condepsacmn del vapor, polvo y facilita la @ [—_:I D Seslizantes ypcon acabados libres de grietas o m EI
rgmocub'n del calor. Las abert uras para_la 26|defectos que dificulten la limpieza y desinfeccion.
circulacion se encuentran protegidas por mallas Cuenta con uniones redondeadas piso-pared y
anti-insectos (anjeo) en buen estado, de material ared - pored de las &reas de preparacion
no corrosivo y facilmente removibles para la :Imacena':niemo de alimentos. prep y
|limpieza y r ion. ! 3 Sl
piezayy reparacion Los pisos se mantienen sin exceso de humedad.
Variable Nivel de Cumplimiento

El Comedor Comunitario cuenta con concepto sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con fecha de
expedicion inferior a un afio. Cumple con las exigencias dadas por la autoridad sanitaria. Solicita la visita de inspeccion, vigilancia y
‘|control a la autoridad sanitaria, un (1) mes antes de cumplirse un (1) afo de la fecha de expedicion del concepto sanitario

le FAVOROBIE

Porcentaje de Cumplimiento: 935 %

ASG2N 1 YO8 D)

_|Fecha: Dia: (¥ Mes: oy Afo: 20¢3 N° Acta:

Subred: No2E

X [ [

_|elementos de aseo,

Las areas de cocina se encuentran debidamente
sefializadas(zona caliente, zona fria, zona para el
pre alistamiento de alimentos crudos y zona de
higienizacion). Se cuenta con lavamanos con grifo
de accionamiento no manual, dotado con
dispensador con jabon liquido desinfectante,
toallas desechables o equipos automaticos para el
secado de manos, debidamente sefalizado
ubicado en el drea de elaboracion o proximo a
esta.

Se encuentra publicada en un lugar visible para
los manipuladores la tabla de dosificacion de
desinfectante.

c NC NA
Las areas de cocina, distribucion, salén comedor, m I:I D
almacenamiento de alimentos, higienizacion de;
instalaciones sanitarias,
|alistamiento de personal, almacenamiento de
{productos  quimicos,  almacenamiento  de
- |combustibles son independientes, delimitadas|
‘|fisica o espacialmente; se encuentran en

adecuado estado de orden y limpieza.

29

X OO
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El Comedor Comunitario cuenta con area de

ilumi - i c NC NA . NC NA
::c:sl:;:a a::r;a '::g;i';a?:: dm;"':a;c:;/:; d:;zfslc':l alistamiento para el personal manipulador de &
P acl e ) 0 [X] I—_—, [:] alimentos separado de los servicios sanitarios, IE [:]
todas las areas. Las lamparas, accesorios y otros . ) R ‘i
30 e L 31|area de almacenamiento o preparacion; esta area
medios de iluminacién del Comedor Comunitario .
) . i 3 cuenta con lockers o casilleros en buen estado
son del tipo de seguridad y estan protegidos para Frcald
’ o para la ubicacion de elementos personales y ropa
evitar la contaminacion en caso de ruptura. L
de diario.
El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados. en buen estado de C NC  NA S5 wanE a6 OE G el pae c NC NA
fmeionamients; son | dotqcp ".de flementos e m D almacenamiento y lavado de utensilios de aseo; fﬂ D
aseo. lavamanos para la higienizaciéon de manos = ,
. ubicado en un lugar que no genere riesgo de
32 |para participantes dotados de elementos de aseo. 33 L 4 A
" < ; : contaminacion, aplicando el cédigo de colores
Se garantiza el ingreso a todo tipo de usuario, en . ) .
. 4 ; establecido. Se publican carteles alusivos al uso
especial a personas con movilidad reducida y )
) . especifico de cada color.
cuenta con apoyos internos que faciliten el acceso
y uso de este.
Cuenta con lugar para almacenamiento de El Comedor Comunitario cuenta con los servicios
) . : i C NC NA L b C NC NA
productos quimicos, debidamente idertificado, publicos de luz, gas. acueducto y alcantarillado: en
sefializado. organizado, se mantiene bajo llave vy !Z] D aquellas situaciones eventuales en que se haga m D
34 se encuentra alejado de la cocina y del almacén 35|uso de gas GLP (gas propano), este debe cumplir
de alimentos, asi mismo se dispone de las fichas con las caracteristicas establecidas en el anexo;
de seguridad de los productos quimicos utilizados dicho cilindro de GLP debe encontrarse en el area
en la limpieza y desinfeccion. de almacenamiento de combustibles.
c NG NA No se evidencia indicios o presencia de plagas, c NC NA
Adapta, adopta, actualiza, divulga e implementa ell %] roedores o vectores. m
Plan de Saneamiento de acuerdo con la Guia de s ; 20!02_ { 023
36 |Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria 37 Fecha ditimo control.
Distrital de Integracion So;ial. Los registros de Empresa; FussbACLprES ARC
control se encuentran actualizados.
-
Concepto Sanitario: _ FOUDRAZLE
N° Variable Nivel de Cumplimiento
El Comedor Comunitario cuenta con tanque(s) de almacenamiento de agua potable de material higiénico sanitario hermeético, c NG NA
instalado al sistema hidraulico de cocina y bafios. Cuenta con el certificado de higienizacién con tiempo de expedicion no mayor a 6 \
meses. K] I:]
38 Fecha Lavado Tanque: Dia 20 pres 92 pno 2023 paterial:_AB57460 N° Tanques: z
Capacidad Total: {000L  Empresa: _FUMIEAGOED ARQ
Concepto Sanitario: _ fAV0£83 & Fecha Concepto: Dia 12 \es_ 12 pno 2022
; Categoria 6: Menaje y Equipo o P
Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Equipos, mesones y utensilios en contacto directo c NG NA - ) c NC NA
con los alimentos poseen acabado liso, no poroso, D Criir;ftiszn un rz:i:\retigamir:m:;eor:?egeaeq:;r::: @ I:l D
libre de grietas, pinturas y/o material desprendible pad PIEY . y 9 ) 9
i : : : ; minimo: cronograma y hojas de vida de cada uno
toxico, sin aristas y en materiales resistentes, de los equipos del (caracteristicas del equipo
impermeables y lavables; en perfecto estado de 5 _equip Y quipo,
o T o ) - . capacidad. fechas y descripcion de los
limpieza, higiene, desinfeccion y funcionando mantenimiert
39 |adecuadamente, se encuentran instalados de 40 imientos).

forma secuencial, partiendo del recibo de los
alimentos hasta la preparacion y distribucion de
los mismos.

Estos se encuentran en cantidad segun los
establecido en el anexo téenico.

Los equipos e instrumentos, como basculas,

grameras y los termometros son verificados
semanalmente; y se registra la informacion en el
“Formato de verificacion instrumentos de
medicion”.
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a1

100% de los participantes.

el anexo técnico.

|Cuenta con menaje en material higiénico sanitario, resistente a la corrosion, de facil limpieza, desinfeccion y en buen estado para el

““Para el 5% de los participantes que excepcionalmente reciban la entrega de alimentos para consumo en casa, cuentan con la
cantidad establecida de recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de acuerdo con lo establecido en

iR Cantidad Cantidad Cantidad |Cantidad evidenciada
Menaje en sitio E e Eviden Menaje portable cstablecida | )
L 10 por cada . “Recipiente hermético L I
Bandeja plastica 100 ye h 500 mi 2S5 3 20
1 por cada . ecipiente hermetico !
Cocharapastre participante 153 1000 mi ZS 1 30
| Cuchara sopa ! pgr\cada Recipiente hermético 330 ml i )
! participante (AN [ ! o
; 1 por cada " "Recipiente hermético = 1 -~
Cuchilo mess participante z6 o 200 mi 23 3 o
1 por cada ;
. Ievnedor mesa __participante B 60
1 por cada 7
o Hrf’?strera icipante 3 h ‘27
Vel | padicipante | 230
{ 1 por cada
i Plato sopa participante 150
i 1 por cada )
| Fao Secn participante 342
4 G
Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Nivel de Cumplimiento

|Mantiene disponible en un lugar visible del

En el servido se asegura una presentacion
adecuada, agradable, en recipientes y menaje en

o ; : i c NC  NA e, 8 c NC  NA
Comedo‘r Comunitario, las minutas Fat_ron. el ciclo buen estado, higienizado y seco. Lag
de menus y los documentos de andlisis de aporte D [:] A h ) m D
P . presentacicnes de los alimentos proteicos se
nutricional a las personas manipuladoras de . ) |
! . ’ h . sirven de acuerdo a lo establecido en el ciclo de
alimentos, asi como el ciclo de menus y el men( .
; S o menus.
del dia para visualizacion de los participantes.
A "o El queso y los postres se sirven en postreras
Para los participantes con autorizacién para la 9 y P ’
~ lentrega y consumo de alimentos en casa, se
o Y . . d Los aderezos como yogur, crema de leche, queso
realiza el servido de alimentos en los respectivos
ki s : y helado para los postres a base de frutas se
recipientes herméticos, bien ensamblados vy i .
empacados en doble bolsa biodegradable (minimo adicionan en el momento del servido y a
4 9 temperatura de acuerdo a lo descrito en el anexo
de 30 x 40 cm). .
técnico.
Los alimentos se snrvep. evitando el contacto con c NG NA c NG NA
las manos y no se utilizan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la m l:] {X D
contaminacién cruzada. Se emplean utensilios Se garantiza a los participantes la entrega total de
aforados o estandarizados. los componentes de acuerdo al menu diario
44 45 |establecido y se suministra lacteo adicional a toda
Los alimentos preparados se mantienen en mujer gestante y/o lactante. 200 cc de leche y 35 g
- [recipientes separados y tapados. Los zalimentos . |de queso.
; calientes servidos no permanecen en tiempo de .
|espera por mas de cinco minutos en la linea de
~Iservido.
Se cumple con los pesos servidos establecidos en c NC NA (o] NC NA
la minuta patrén para los distintos grupos de edad [Z | |Las caracteristicas  organolépticas de las LV‘
46 {determinados por la SDIS y se ajustan al rango de 47 |preparaciones presentan conformidad con la
tolerancia en gramaje (peso) establecido en el calidad esperada segun el tipo de preparacion.
anexo técnico,
Ne Variables Nivel de Cumplimiento

Mantiene a disposicion de los participantes durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o
condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado.
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{Subdireccion de Nutricion.

Realiza orientacion y abordaje a los casos identificados con malnutricién, de acuerdo con Ia linea técnica establecida por la

‘ Variables | Nivel de Cumplimiento
: |se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se c NC NA
|garantiza una temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada D
preparacién minimo dos veces con un intervalo de tiempo de dos horas.
Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela Houpoué 0 } ()q 4.7
Cornel Annor  Buwcwo s | #
i Piepnwn pe Poito nins aus muesy | LT 6%
Vi 7 4 .
Ensalada o Verdura Ernsanaps PLco pe Cano Y8 3.4
Tubérculo o Platano Bjﬂﬂ A A FrAsed) -?S‘ 38’?
. .
Bebida de Fruta Soeaete e Mo Ve | 5
Postre /)M’A\{A on Llemno &1 | -\E
Variable Nivel de Cumplimiento |  Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutricion y Dietética y/o| c NC NA C NC NA
|{responsable del servicio participa en las @ E [—__I
actividades de fortalecimiento técnico en toma de Profesional en Nutricién y Dietética realiza la toma
medidas  antropométricas,sensibilizacion  en de medidas antropométricas al momento del inicio
vigilancia nutricional y las demas programadas por| de la atencion a todos los participantes nuevos.
la Subdireccion de Nutricién SDIS. Adicionalmente se realiza el nimero de tomas en
los tiempos establecidos para nifias y nifios| MAS) UA
Fecha  Fortalecimiento Toma  medidas menores de 5 afos, mujeres gestantes y a
antropomeétricas (Nutricionista): participantes mayores de 5 anos.
3 . = (HA 2 3 ot
|pia ! Mes O! a0 20 13 *Presenta los datos en los listados generados del Fec i uslz 3
4 sistema SIRBE en fisico con firma y matricula| 136 PantiubPamstes
profesional en Nutricion y Dietética, acta y registro 24 ’040 IZO'L5
Fecha Sensibilizacion Vigilancia Nutricional fotografico y registra la informacion en el sistema A PoK 20
Responsable del Servicio: SIRBE. 34 F ipas7e
Dia 07 Mes OF Ao 2023 *Remite cronograma trimestral. Nuewos- 2
Nutricionista : Fecha entrega cronograma: Fecra® Lt(lcl;/mz?,
|pia 09 Mes OS  Aro 20173 "“7!05'/70-23
~ Varlable Nivel de Cumplimiento ~ Variable Nivel de Cumplimiento
s
C NC  NA Profesional de Nutricion y Dietética asiste a la c NC  NA
" , 4 |jomada de presentacién del estado nutricional y X
Cuenta con balanza dlg|t?l, pesa patrén de 1 a 6 D D _ |socializa la dasificacion nutricional a los D -
Kg y tallimetro con capacidad de dos (2) metros y| e participantes del comedor comunitario
sensibilidad de un (1) milimetros; en adecuadas f )
‘|condiciones y de acuerdo a las especificaciones Fecha Asistenci LO/OG/ZGIS
descritas en el anexo técnico.
Fecha Socializacién: -
Variable Nivel de Cumplimiento
NC

X%

m
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Ne  Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Gumplimiento

Define e implementa el Plan de Promocion de|
Estilos de Vida Saludable enfocado en
alimentacion, nutricion y actividad fisica, que haya
sido aprobado por la nutricionista del Proyecto
7745 de la Subdireccion Local de la SDIS y de
acuerdo con lo descrito en el anexo técnico.

Fecha Aprobacion:
Dia ' Mes 06 ado w3

Actividad IEC: £5¢81ERA peSazono ((voaes
ROUMAY De ACTIVIDAD Fasaih

| Actividad Fislca:"’“” SCUERES 1A)w‘lo&:’°4;/\

 |Fecha Actividad:_ 24|06 (2023

NC NA

X O O]

| Nivel de Cumplimiento |1

linforme cualitativo de las acciones de promocién
len estilos de vida saludable en el formato
| correspondiente.

Registra la informacion resultante de los procesos
de promocién de estilos de vida saludable en el
sistema SIRBE de acuerdo con lo establecido en
el anexo técnico y entrega mensualmente el
informe cuantitativa y al finalizar el convenio el

Fecha Reporte Cuantitativo:

——

~ |Fecha Reporte Cualitativo:

Cuenta con visita y Concepto Técnico de

81

el

Subcomponente Ambientes Adecuados Yy
Seguros, asi como la ficha de ingreso de visitantes,
al Comedor Comunitario.

X

62

. |Genera medidas necesarias para que la operacion
_{del

establecidas en el anexo técnico. Los pasillos de
salidas de evacuacion se encuentran sefalizados
en material foto luminiscente o acrilico en un
tamafio de 15 cm de alto por 20 cm de ancho
(minimo).

Comedor Comunitario no genere

aglomeraciones.

i i C NC NA Seguridad Humana y Proteccion Contra Incendios C NC NA
i E:':Z?;:Hds::;“égnt;ggg:m—eStEBC :; g(l::: ed‘::ler M vigente menor a un (1) afio expedido por la Unidad m
57 o] ; i i 58| Administrativa Especial - UAE del Cuerpo Oficial
|~ |Comunitario para la vigencia del convenio, de Bombaros
conforme al formato establecido por la SDIS. :
Fecha: 7‘8 /” /Z-OZZ uusol’n?o
|Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
c NC NA incendios, descargas eléctricas, sustancias c NC NA
m peligrosas, seguridad en actividades en el m
Comedor Comunitario e infraestructura.
Cuenta con minimo un botiquin tipo A, el cual
59 | debe estar ubicado en un sitio estratégico y seguro 60{Cuenta con la capacitacion en teoria del fuego,
del Comedor Comunitario. manejo de extintores y Seguridad Humana.
Desarrolla un simulacro de evacuacion minimo
una (1) vez durante el convenio con participantes
del Comedor Comunitario.
Se garantiza el facil acceso de las personas al
. NC NA Comedor Comunitario; las escaleras y los c NG NA
Mantiene actualizados los formatos requeridos en corredores cumplen con las especificaciones D

Implementar las acciones correctivas necesarias
para subsanar los hallazgos evidenciados en las
visitas de supervision o interventoria, dando
respuesta y cumplimiento a los planes de

. |mejoramiento y requerimientos generados, en los|
_|términos establecidos en los mismos.

|equipos técnicos y administrativos de la SDIS vy

~ |Comedor Comunitario y la ejecucion del convenio.

Permitir la labor de la supervisién o interventoria,

entidades externas con las que se articulen
acciones con ocasion de la operacion del

6

Utilizar  estrictamente las instalaciones del

_ |Comedor Comunitario para el cumplimiento del
‘|objeto del convenio. En estas, NO se podran

ejercer actividades de proselitismo politico,

religioso, ideoldgico, comercial o de cualquier otra

indole.

Dar cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demds normas
concordantes, por lo cual no podra recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
de corresponsabilidad o de participacion.
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El nimero de participantes registrados en en el aplicativo RAD es acorde al nimero de participantes registrados en la planilla de asistencia.

Hora de Registro Numero Registro Participantes RAD NuUmero Registro Participantes Planilla Comentarios
12m < ‘g < S‘
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Tivo “ Fecha Limite
0,P.R Vgllable Descripcion Cumplimiento
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o Focha e
é o é Generacién O,P,R Seguimiento Supervisién ¢ Estado | ¢
o1 8 ;
dd/mm/aaaa 81 |[NO PIR

A~ Quien Atiende la Visita

Quien Realiza la Visita

umzmxx e/SABf/ A/zmm@

Nombres y Apellidos

Firma Fifa
104 22X 3(2 24338206
Cédula de Ciudadania Cédula de Ciudadania
)\ o7 @A LS 1A
e Jwilete) APOYO A (n  § 0 @ERVISHOY
Cargo Cargo
Nota: La firma de este documento implica aceptacion de todo lo escrito.
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PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version: 0

Fecha: Memo INT 2019026406 - 31/05/2019
DEBOGOTALC. FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
SECRETARIADE INTEGRACION SOCIAL pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION ,
LOCAL/LOCALIDAD: Ereanivh i e Boiior.  toucmmAR
UNIDAD OPERATIVA: 13963 - cecf [0~ 004 [Boyaca [Cem
DIRECCION: &mﬂﬂ %9 # 68408 TELEFONO: 4340643 - 3i8 357 /(08
FECHA (dd/mm/aaaa): 27 /o é/wzs OPERADOR: Rovesnsy: Duol  Salnes
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n°® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 Es 7 7 ? &)
hﬂwoo,u £0 Houaou 195) 2 R ? 1 3} 3 3 \
3 ? + + 7 32
AYTIx Anriwr ; \3 ;f ; % 2} 3 \
BLAM D 12 LA O 3 3 3 > 5 2 \
Prearns FPoito | Prearn Foito 1 ) 2 7 2 P!
A (AS FLAS A Ay FIUAS 2 bY 3 5 Pl 3 5
HLERBAS HLERBA S 3 b) > 7 P > \
Erssanon EasbLADA 1 } 2 3 5 3 :
Preo  me Preo be 2 } 5 3 bl ) 5
Cpitd Gaite 3 > > 7 7 2
aps N 1 i 3 7 ? )
/Dﬁ s 2 7 : : > ! 2 . P
FRAN &5/ FRAN (5 3 7 b 7 > 3
SorBete  ps | Sorpete 7€ ; ;’; _: ; ;' }) 5
poyYs  cow 1 3 s s s 9
Monzarn con P:i{um)o 5 3 5 5 5 3 3

OBSERVACIONES: ,4 Iy
2N,

1

FIRMA PROFESIONAL:___ [ul"Hh

RESPONSABLE:

FIRMA COORDINADOR O

6&&3&(\ (aea \X\Q .

NOMBRES Y APELLIDOS: /‘é’/ﬂﬂﬂ Jm;e( Appiia ©

NOMBRES Y APELLIDOS: addd G takens.
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Version: 2
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12019028518
DEBOGOTADC. FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 17/106/2019
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Péagina: 1de 2
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: T - SERVICIO SOCIAL: ]
Encanus éonwm Coron 178210
UNIDAD OPERATIVA: 3963 - cccf i0 -o0oyYy gDYA[A /ZeAI
DIRECCION: Cdlﬂt?ZA 89 H 68 a 08 TELEFONO: H34064T - 3/8357i08
FECHA: " j
OPERADOR Fonvacow  Pssos  FraMes (ddidm/aaaa) 27 [o6 /2023
COBERTURA GRUPO ETAREO 1: . GRUPO ETAREO 2: \ GRUPO ETAREO 3: GRYPO ETAREO 4: ; GRUPO ETAREO 5: Mg
ATENDIDA HOY: DE ~_A_=_ MESES o DE3 A S _afios \f pEC A_8 afos o 3 pEX A LD AROS é4 DE 2 _A {4 _AROS AN
NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
::EUSAODDE T:m pﬁ%ﬁé P;g::::ggn bt m";'w';nzg“ sl 2l sl als|e| 7| 8| s || 1]|12]13]ra]8]16f]|s]19]2]cumre |nocumpE
ALUADO PROGRAM REALIZADA MUESTREO
PESO MUESTREADO |27 (203 |2/ |z, > 266
L{ 6 }'(’ONDOHGO /‘(}ouao.ué,[) 2\0 Commento |46 |41 | o] 03| 123 \ Z
cavkcacion |5 | B |3 |3 |/ \\ -~
PESO MUESTREADO | Jo} | 108 | It 44 |10p
AY YIS eaot :
q 6 BLAN gLAUco \0} i 16|02 |11t |43 | (=2 3
: CALIFICACION 3|3 { el
)),LG(UUA 74 g‘efu.n/& PE 80 PESO MUESTREADO J’() jol |id Jied il iy
L{ 5 o & AS |Poros A 4 s |toe | o] 00| oo | Nk D)
FIRAS FrHOAS (o4 -
Tt BAS HIcEBAS \ CALIFICACION 313 13}|3]!
ErsAADA |Lpssib DA Peiokmeeion | Sy | S |8y |83 | 5Y =
q 5 1o Pe Preo 7e L?D Gonmumento | (05 | L | fos|i0q |fo8 2
6AIHD Caio CALIFICACION A3 121313 \
pesomuesTREADO | 23 | 22, iq |2z |22
WPAS 5 /APA 5 4
y |9 [t z 2\ &= o o] 90fies |ios 3
FrbrcedA Fresn cesr> CALIFICACION szl T inl%
Soenee |SorBe7€ resouesTreRoo | 23| 298| 294|280 2ek LN
4 |5 |z 26 | 28O swimne | 54|91 |ree] o0las 3
ﬂ»&ﬂb f/ 020 CALIFICACION I % |3 3 2 \
H LRUNA PA PAND . remesneace |12 [ 32z |98 76 - Z
419 | | 0 [z [i03]is b3 [iog Jres \
: <WDO eltBnO CALIFICACION ¢ £SO 5 |3
OBSERVACIONES: u{;f\) o 14
(GiAvahl kbt A Nt
FIRMA PROFESIONAL :___ M) FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLWJd\d Lo,
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